radio palafolls

Ja som aqui _
Marc Ferri
Jalatornem atenir aqui. Unaemissoramunicipal com
Déu mana. Feia 6 anys que molta gent es trobava orfe.
Que trobava a faltar els programes de radio de tota la
vida; lessardanesdelaMaria, les havaneres de la Pepita,
lapoesiade laBeni, I'informatiu del dissabte,.... de ben
segur els oients de I’ antiga Radio Palafolls no buscaven
una programacié professional, ni tampoc la informacio
directei puntual, tampoc buscaven les novetats musicals
i probablement no escoltaven més de 3 hores de progra-
macio alasetmana. Perd al’ antigaRadio Palafollshi tro-
baven un espai propi, “ casold’, més proper que el que pot
oferir Catalunya Radio o los 40 principales. Aquesta és
I’arrel dela“nova’ emissora; ser unaradio de poble, lo-
cal, també casolana, perd sense renunciar alaprofessio-
nalitat, als bons equips, a la bona informacio, a
I’ entreteniment, alamUsicade semprei alesnovetats. Es
per aixo queno m’ agradaparlar de“nova’ Radio Palafo-
IIs, e cicle que ara encetem és una evolucié logica de
I’emissoramunicipal que Palafollsvaobrir fa20 anys. No
espereu trobar cap imitacié de grans emissores. No espe-
reutrobar aPuyals, Bassasni Gabilindos. lanostraésuna
emissora diferent. Ha de ser una emissora diferent. | la
diferénciamés evident ésque ésde Palafollsi que guarda
I’ essencia d’ un poble petit i orgull6s, com és el nostre.
Benvingudalanovaetapade Radio aPaafolls. Salutd

no us podeu perdre...

MUSICA
Di que no, de Hoyo Colorao. Videoclip cuba que
denuncia les guerres. El trobaras a la nostra web.

“B www.revistarip.com

RaDIO:

Radios independents i alternatives a la red.

‘B http://www.cuervoblanco.com/radios.html
‘B http://www.sindominio.net/radiotopo/
toporadioslibreslinks.htm

CINEMA:

American splendor. Esta clarissim que és dificil
gue la trobis als cinemes de la zona, pero
aquesta «comedia» que parla del veritable somni
america val un desplagcament a Barna.

TEATRE:

Esteu a I'aguait, que el Festival Shakespeare
és al'agostia Santa Susanna. Imprescindible.

LITERATURA:
2666, de Roberto Bolafio. Ja sabem que no som
originals, pero ens ha agradat molt.

Important: Esperem les vostres opinions a
rip@revistarip.com

Ja sabeu que sense vosaltres no som res, 0
quasi...

la recepta

Esqueixada de bacalla o
Toni Murcia

Ingredients (per 4 persones).

% 750 gr. de bacalla

% 3 cebes tendres

< 3 allstendres

< 8 tomaquets de penjar

% 25 olives negres

< Yil. d'oli d'oliva de 0'4°

< pebre negre

< sal
Preparacio:
Tindrem el bacalla remullat, esqueixat i ben
escorregut dins d’un bol. Pelarem les cebes
i elsalls que tallarem per la meitat i en
julianai ho afegirem al bacalla. Ratllarem el
tomaquet que també afegirem al bol amb
les olives, I’oli i € pebre. Barregem i
rectifiguem de sal, si cal. Ho posarem tot
en una safata i ho ficarem a la nevera durant
mitja horai ja estara a punt per servir.

Bon profit

el temps

Dadesrecollidesal’ observatori de Can Gibert
de Sant Genisde Palafollsper I’ Obduli Casas

Marg Abril
T. Max. 19° 25°
Dia 28129 29
T.min. -1° 1°
Dia 1,4i7 9
Tot.Pluja 18,7 1/m? 14 1/my
Dia 29 (84 1/m?)| 8 (8,4 I/m?
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